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CIGER YAHNIS]

Yarim kg koyun cigeri

2 adet kuru sogan

2 adet domates

2 adet sivri biber

1 cay bardagi siviyag
Yarim tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Ciger yikanir, suyu stizlldr, ufak dogranir. Yagda kavrulur. Toplanmaya baglayinca ince kiyilmig sodan eklenir.
Soganlar yumusayinca iri dogranmis biber ve 5 dakika sonra rende domates atilir. Tuz ve karabiber eklenir.
Birkac dakika sonra atesten alinir.

© lezzetler.com tarif no:30276 « adi:Ciger Yahnisi « génderen:alli turna « indirme tarihi:26.04.2024 - 22:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ciger-yahnisi-vt4975
http://www.tcpdf.org

