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CIGER YAHN]

Malzemesi

500 gr. dana cigeri
1-2 bas sogan

5 adet sivribiber

2 kasik yag

2 adet domates
Tuz

Karabiber

1 tath kasigi kekik
1/2 demet dereotu

Sogani ve biberi ince halkalar halinde dograyin ve yagla hafifce 6ldirin. Kabuklari soyulup, kusbasi dogranmig
domatesleri Uzerine ekleyerek 3-4 dakika kaynatin.

Tencereye yine kusbasi dogranmis cigerleri koyun. Tuzunu, karabiberini ve kekigini ilave ederek kapagini
kapatip, atesi kisin. 5-10 dakika daha pisirin.

Dagitim tabagina bosalttiktan sonra ince kiyilmis dereotu serpin.

Ciger sertlesmemesi igin, blttin haldeyken yikanarak, hafifce kurulanip zari soyulduktan sonra istenilen
blyUklikte dogranmalidir.
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