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KUZU CIGER YAHNISI

1 Kuzu cigeri, takim

2 Corba kasi§i tereyadi

5 Demet taze sogan

1 Demet dereotu

2 Kasik sirke

2 Domates

Tuz ve baharat Yeteri kadar

Ciger beyazi birkag parca kesilerek yarim saat haglanir. Aralarindaki g6zler ayrilir. Kliclk parcalara kesilir,

kesilmis kara cigerle beraber, bir kap iginde tereyagi, kiyilmig bir soganla kavrulur. Domates, bes demet
temizlenmis ve kesilmis taze sogan, dereotu, sirke, tuz, baharat, su eklenerek pigirilir.

ML® Mantarli Ciger Yahnisi icin tiklayin
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