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CIGER YAHNISI (KAYSERI)

Kayseri Buylksehir Belediyesi

1 kg ciger

2 sogan

5 yemek kagsidi zeytinyagdi

2 tath kasig domates salcasi
1 bardak su

1 cay kasigi kimyon

1 tath kasidi tuz

Cigerleri ve dogranmis soganlari zeytinyaginda yiksek ateste 3-4 dakika kavurun.
Toz biber, kimyon, salga, tuz ve suyu ilave ederek, kisik ateste 30 dakika pisirin.
Pisen cigeri 5 dakika dinlendirip servis edin.
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