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CIGER TAPLAMASI (BITLIS)

1 kg kuzu cigeri

1 adet yumurta

3 su bardag! kéftelik ince bulgur
1 adet sogan

1 tutam reyhan

4 yemek kagig! tuz

1 tatl kasidi margarin

1 tath kasidi pul biber

Ciger iyice yikandiktan sonra, kiyma makinesinde ya da robotta gekilir.

Koftelik ince bulgur, yumurta, ince dogranmis sodan, kuru reyhan ve tuz ilave edilir ve iyice yogurulur.
Findiktan biraz blyuk pargalar kopartilip yuvarlandiktan sonra, avug iginde bastirilarak yassilastirilir.
Derin tencerede, su ve tuz kaynatilir.

Taplamalar suya atilip, haslanir ve tencereden alinip, servis tabagina dizilir.

Margarin eritilip pul biber yakildiktan sonra, taplamalarin Gzerine gezdirilir ve servis yaplilir.
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