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TOYLUK

500 gr ¢ekilmis karaciger
300 gr yagl kiyma

1 kg ince bulgur

4 sivri biber

2 kuru sogan

0,5 demet maydanoz
0,5 demet taze reyhan
1 tath kasidi pul biber
Tuz

Uzeri igin:

1 paket margarin

1 kasik pul biber

Ciger, kiyma, bulgur, reyhan, maydanoz, tuz ve karabiber, pul biberi sivri biber ve sogan robotta ¢ekilir. (dnce
sogan ve sivri biberleri gekin, sonra diger malzemeleri robota atin.) Daha sonra elle yogrulur. Orta yumusaklikta
hamur yapin. istenen kofte sekli verilip biraz dinlendirilir. Tuz ve biraz sivi yag koydugunuz suda haslanip, servis
tabagina konulur. Uzerine kizdirimig yagda pul biber karistirilip esit miktarda dokdllr ve sicak ve bol salata ile
dilediginiz sekilde susleyerek servis yapilir.
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