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CIGER SOTE

Yarim kilo ciger

1 adet sogan

2 dis sarimsak

2-3 adet sivri biber

2 adet domates

Yarim ¢ay bardagi siviyag
Kekik

Karabiber

Tuz

Cigeri kugbasi dograyip, bir tencereye sivi yag koyarak cigerleri yagin icerisinde kavurun. Kavrulan cigerlerin
icine ince ince Kkiyllmig sogani, sivri biberi ve sarimsagi ilave edip kavurmaya devam edin. Sonra domatesleri
ekleyip 1-2 dakika daha karistirip, karabiberini ve kekigini ekleyip karistirin. Pistikten sonra tuzunu ekleyip
ocagin altini kapatin. Servis tabagina alip sicak olarak servis yapin.

ML® Eristeli Ciger Corbasi (gorsel)
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