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CIGER SOTE

500 gram kugbasi dana veya kuzu cigeri
1 adet kuru sogan

2 adet domates

2 adet yesil biber

4 dis sarimsak

3 yemek kasigi zeytinyagi
1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kagigi salca
Karabiber

Kimyon

Toz kirmizi biber

Kekik

Tuz

ZeytinyaQi ve tereyagini tavada isitin.

Sogan ve sarimsaklari ince ince dograyip tavada kavurun.
Uzerine cigerleri ekleyin ve hizlica karigtirin.

Cigerleri kisik ateste 10 dakika pisirin.

Domateslerin kabugunu soyup kiip kip dograyin.
Biberleri de ince ince dograyin.

Domates ve biberleri de tavaya ekleyin.

Salgay! da az miktarda suyla agip ekleyin.

Son olarak baharatlari da ilave edip karistirin.

Ciger sotenizi kapag kapali olarak 20 dakika kadar pisirip sicak olarak servis edebilirsiniz.
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