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CIGER SOTE

500 gram dana cigeri

1 adet kuru sogan

3 dig sarimsak

3 adet yesil biber

2 adet domates

1 tath kasi§i domates salgasi
1 tath kasidi tereyagi

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigdi toz karabiber

1 tath kasidi kekik

1 tath kasidi kimyon

1 cay kasigi toz kirmizi biber

ZeytinyaQi ve tereyagini derin bir tavaya alip tereyagi eriyince ince dogradiginiz soganlari sarimsaklari atalim.
Soganlar pembelesinceye kadar kavurunuz.

Kugbas! blyukligunde dogradiginiz cigeri yikayip stizin. Kavurdugunuz soganlarin tGzerine cigerleri atiniz.
Hizl bir sekilde karigtirin ve kapagini kapatin. Altini kistiginiz ocakta 10 dakika pismeye birakiniz.

Ince formda biberleri, kabuklarini soydugunuz domatesleri kiip olarak dograyiniz. Ciger karisimin igine atiniz.
Salgay! biraz suyun iginde ¢6zdirUp tavaya ekleyin.

Baharatlar ekleyip karigtirin.

Kapagini kapatarak 20 dakika pigirerek sicak olarak servis edebilirsiniz.
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