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CIGER SOTE

700 gr dana cigeri
1 sogan

3 dig sarimsak

2 yesil biber

1 domates
Karabiber
Kirmizibiber
Kekik

Kori

Sogan, sarimsak ve biberleri yagda kavurun, yikanmis cigeride ilave edip biraz yiksek ateste suyunu ¢ekinceye
kadar pisirin sonra soyulup dogranmis domatesleride ilave edip yine suyunu ¢ekinceye kadar pigirin.

Tuzunu ve baharatlarini ilave edin, Uzerini tagmiyacak kadar kaynar su ilave edin.

Cigerler yumsayincaya kadar kisik ateste pisirin.
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