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CIGER SOTE

1 kuzu cigeri
1 ¢orba kasigi margarin yag!
Tuz

Yapimi: kullanilacadi yere gére findik yahut ceviz iriliginde pargalara dograyiniz. Tekrar yikadiktan sonra
slizgece koyunuz. Bir tavaya margarin yagini koyup eritiniz. Yag i1sininca suyu stzilmuis cider pargalarini igine
atiniz; tahta bir kasikla devamli karigtirarak rengi déniinceye kadar ateste tutunuz. Sonra tuzlayip atesten

indiriniz.

ML® Pirincli Ciger icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:12013 « adi:Ciger Sote * gdnderen:vardar « indirme tarihi:03.05.2025 - 20:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ciger-sotesi-vt7463
https://tr.ml.md/pirincli-ciger-vt978
http://www.tcpdf.org

