B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIGER SOTELiIi MAKARNA

1 paket Deniz Kabugu Makarna
1 cay bardagi siviyag

1/2 kg koyun cigeri

2 adet orta boy kuru sogan

1-2 dis sanmsak

2 adet patates

2 adet havug,

3 ¢orba kasiJ i¢ bezelye

1 yemek kasigi domates salgasi
2 cay kasigi karabiber

3 dal dereotu

Yeteri kadar tuz

Bir tavaya tereyagdini koyun ve hafifce kizmaya bagladiginda ince kiyilmis soganlari, sarimsagi ilave edin ve
kavurun. Daha sonra kip kip dogranmis cigerleri bir miktar kavurup hemen ardindan da patatesi ve havuglar
ilave edin. Son olarak bezelyeleri ve bir yemek kasigi domates salgasini ilave edin ve iyice karistirin. Tuzu ve
karabiberi ekleyin ve iyice kavurun. Cok az miktar su ilave edilip iyice kaynadijinda atesten alin. Daha énceden
haslayip stizdigindz ve yagdladiginiz makarnanizin Gzerine dékin ve servis edin. Arzuya gére dereotuyla
susleyebilirsiniz.
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