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CIGER SOTE

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 GCay Bardagi siviyad

0,5 Su Bardagi bugday unu

1 Cay Kasigi tuz

1 Tath Kagigi pulbiber

2 Tath Kagigi Tath kirmizi toz biber
0,5 Kg. Kuzu ciger

Cigerler incecik dogranir. Baharatlar ve tuz eklenip iyice harmanlanir. Genisge bir tava da sac tava olabilir. Yag
kizdirilir. Genigge bir tepsiye un bolca dékulir. Cigerler giizelce unlanir. Kizdirlmig saca eklenir. Stirekli
cevirerek 1 dakika kadar pisirilir. Cigerler kalin dograndiysa iyi pismiyor. Ince oldujunda 1 dakika pismesi
yeterli oluyor.
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