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CIGER SOTE

1 yemek kasigdi tereyadi

3 yemek kasigi zeytinyagi
2 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

800 g dana cigeri

1 adet kapya biber

1 adet yesil biber

1 tath kasidi tuz

Yarim ¢ay kasigi kimyon
1 cay kasig pul biber
Yarim gay kasigi kekik
Salata igin:

1 adet kirmizi sogan
Yarim demet ince dogranmig maydanoz
1 tath kasigi sumak

1 cay kasigi tuz

2 yemek kasigi zeytinyagi

Ciger sotenizin yanina servis edeceginiz salata i¢in mor soganlari jilyen dograyin.

Maydanozlari da dograyin ve sodanlarla birlikte karigtirip Gzerine sumak, zeytinyagi ve tuzu ilave edip karistirip
salatanizi kenara alin.

Cigeri yikayip stizdikten sonra lzerindeki ince zari soyun ve kusbagi dograyin.

Arcelik Gurme Sef™ Cok Amagli Pisirici&apos;yi 180 derecede sote moduna alin ve igerisine tereyagi ve
zeytinyagini ilave edin.

Tereyagi eriyince icine ince ince dogradiiniz kuru sodani ve sarimsaklari ekleyin.

Soganlar pembelesene dek kavurun.

Kusbag! seklinde dogradiginiz cigerleri ilave edin ve 7-8 dakika soteleyin.

Uzerine ince ince dogradiginiz biber ve kabugunu soyup dogradiginiz domatesleri ekleyin, 3-4 dakika daha
Arcelik Gurme SefT™M Cok Amagli Pisirici&apos; de pisirin.

Tdm baharatlar ekleyin, karigtirin ve servis tabagina alin.

Yanina hazirladiginiz salatadan koyup servis edin.
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