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CIGER SiS

1 kilogram kuzu cigeri

300 gram kuyruk yagi

1 cay kasigi tuz

1/2 cay kasigi kimyon
Servisiigin:

2 adet orta boy kuru sogan
1 tath kasidi sumak

Bol suda yikayip fazla suyunu stzdirdiikten sonra kagit havlu yardimiyla kuruladiginiz kuzu cigerini klicik
parcalar halinde kesin. Tuz ile harmanlayin. _

Kuyruk yagini cigerlerle uyumlu olacak sekilde kesin. Ciger pargalarini ¢dp sislere gegirmeye baslayin. Iki ya da
U¢ parga cigerin ardindan bir parga kuyruk yagdi takin. Ayni islemi tim sislere uygulayin.

Ciger sisleri mangal atesinde ters yuz edip her tarafi kizarana kadar pisirin.

Kimyon serpip yufka ekmekleri egliginde sicagi sicagina servis tabaklarina aldiginiz ciger sigleri, piyazlik
dogradiktan sonra sumakla harmanladiginiz kuru soganlar esliginde servis edin.

Not: Piyazlik dogradiginiz kuru soganlari, yiksek ateste soteledikten sonra baharatlarla ¢esnilendirip ciger sis
yaninda servis edebilirsiniz.
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