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CIGER SARMA

500 gram kuzu cigeri

500 gram piring

4 adet sogan

Maydanoz

Baharat

Yarim bardak aycicek yagdi

salca

1 gémlek yag (halk dilinde koyun i¢ yagd denir. Kasaplardan da temin edilir)

Cigeri yagda soganla beraber kavurun. Pirinci ilave edip az daha kavurun. ki su bardag sicak su ilave edin.
Baharatini ve tuzunu da katin; pilav olsun. 20 dakikada hazir olur. Gédmlek yaglarini sicak suya atin; acilsin.

Parcalara bolip iclerine pilavi doldurun. Salgayi sos yapip Uzerlerine dékiin ve firina verin. Az kizarsin ¢ikarin.
Servis yapin.
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