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CIGER SARMA

1 tane icyad (Kuzu cigeri gémlegi)
1 takim kuzu cigeri

2 corba kasigi nane

1 su bardag piring

1 demet taze sogan

1 bardak su

1 yumurta sarisi

Tuz

Karabiber

Gomlegdi yika, 1 su bardag ilik suda beklet.

Cigerleri yika, karacigeri soy, her ikisini de ince ince kiy, i¢ine yarim tatl kasidi tuz ekle, biraktidi suyu ¢cekene
kadar, yaklasik yarim saat pisir.

Pirinci yika ve suz.

Bagska bir tencereye yadi ve fistigi koy, pembelesinceye kadar kavur.

Pirinci ekle, birkag kez gevir, 1 su bardagi sicak su, 1 tatl kagigi tuz koy.

Uzerine kuslizimUn( serp. Once orta sonra kisik ateste, suyunu ¢ekene kadar yaklasik 10 dakika pisir.
Bu arada yesil sogani ince ince dogra, sicak pilava kat, karistir, 10 dakika dinlendir.

Ciger nane ve karabiberi pirincli karisima ekle, altiya bol.

Gdmlegdi sudan ¢ikar, alti pargaya ayir, 1slatma suyunu beklet.

Gdmlek parcalarinin ortalarina ciger koftelerini koy, gdmlegi bohga seklinde katla, ters ¢evirip tepsiye diz.
Yumurtayi ¢irp. Sarmalarin Gzerine sr.

Gdmlegin 1slatma soyunu isit, tepsiye dok firina sur.

Kizardiktan sonra firindan ¢ikarilir ve sicak servis yaplilir.
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