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CIGER SARMA (EDIRNE)

Edirne il Kiltiir ve Turizm Mudarligi

1 tane icyad (Kuzu cigeri gémlegi)
1 takim kuzu cigeri

2 corba kagsidi nane

1 su bardag piring

1 demet taze sogan

1 bardak su

1 yumurta sarisi

Tuz

Karabiber

Cigerler ince ince dogranir, taze sodan ile birlikte kavrulur.

Piring ilave edilir, karabiber, nane tuz, ve su ilave edilir, hafif pismesi sadlanir.

Diger tarafta kuzu cigeri gémlegi ik suda agiimasi saglanir.

Acllan i¢ gdmlegi kiiguk pargalara ayrilir Her bir parcanin icine hazirlanan karigimdan konur, tepsinin igine ters
olarak yerlestirilir.

Uzerlerine yumurta sarisi surdlir. Bir bardak su ilave edilerek firina saraldr.

Kizardiktan sonra, firindan gikarilir ve sicak servis yapllir.
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