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CIGER KOFTESI

50 Gr Sana EkmekUsti Kase
3 Bardak su

1 Gorba Kasig karabiber

1 Tath Kasigi reyhan otu

1 Yemek Kasigi tuz

1 Tath Kasigi kirmizibiber

4 Bardak ince bulgur

1 Adet koyun cigeri

Koyun cigerini ince ince kiyin; ya da kiyma makinasinda ¢ekin.Bulguru ekleyip iyice yogurun.Tuz ,karabiber ve
reyhan otu ilave edip kdfte hamuru haline getirin.Kéfte harcindan ceviz buyUkligunde parcalar alip
yuvarlayin.Yassilagtirarak kéfte haline getiriniz.Bir tencerede su kaynatin. Kéfteleri kaynar su da pisirip slizgeg
yardimiyla siizerek servis tabagina alin.Sana margarini kiigtik bir tava da eritin.Kirmizi toz biberi ekleyip
kizdirin.Kéftelerin tizerine gezdirerek sicak olarak servis edin.
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