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CIGER KEBABI (SANLIURFA)

1 kg taze kuzu cigeri
250 gr kuyruk

1 kg odun kémur

1 tath kasidi tuz

Cigerler yikanip findik blyUkliginde dogranir ve tuzla terbiye edilir.

Kuyruk yikanir, ciger buyUkligunde dogranir.

Sise (Ciger kebabi sisi diger kebap sislerinden daha ince ve kisadir) cigerlerden bir parca saplanir, daha sonra
bir kuyruk saplanir ve iki ciger pargasi bir kuyruk olacak sekilde sisin yarisi doluncaya kadar bdyle devam edilir.
Ciger sisleri, daha 6nce mangalda hazirlanan atese konularak her iki tarafinin pismesi saglanir.

Bir kaba veya yufka ekmegine ¢ekilerek, yaninda garnitr olarak maydanoz, kuru sogan, kézlenmis taze Urfa
isotu, nane ile sicak servis yapilir.

Not: Kebaplar alevde pisirilmelidir, aksi takdirde yanar ve tadi bozulur. (Kdzde pisirilir.)
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