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CIGER KEBABI (SANLIURFA)

1 kg. kuzu cigeri

300 gr. kuyruk yagi

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay kasigi kimyon
Servisi igin:

2 adet sogan

1 tath kasigi sumak
Lavas

Cigerleri kasabimiza kugbasi kestiriyoruz. Eve gelince yikayip suyunu stizdiriyoruz. Tuzla karigtiryoruz. Kuyruk
yaglarini minik minik kesiyoruz. Cop sislerimizi aliyoruz ve cigerleri gegirmeye basliyoruz. Iki-li¢ cigerde bir
kuyruk yagi geciriyoruz. Mangal imkanimiz varsa mangalin Gzerinde, yoksa bir dékim tava Uzerinde arkal 6nld
pisiriyoruz ve kimyonlayarak servis ediyoruz. Soganlari piyaziik dograyip sumakla ovuyoruz. Sac ekmegin
Uzerindeki ciger sigleri, yanina sumakli sodan salata ile servis ediyoruz.
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