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CIGER KEBABI (SANLIURFA)

http://www.urfanatik.com

Bir kg kuzu cigeri

Iki ylz elli gram kadar kuyruk yagi
Bir kg kadar odun kémar(

Bir miktar tuz

Oncelikle ilk olarak cigerleri temiz bir sekilde yikayin.Belirtmek isterim ki ciger cok fazla yikandiginda birgok
faydasini kaybedecegi icin biraz daha az yikamayi tavsiye ederim. Daha sonra yikadiginiz cigerleri kip
sekillerinde dograyin. Cigerin tumUn( bu sekilde kiiclk kicUk dogradiktan sonra bir miktar tuz ile birlikte
karstinin. Bu durumda cider biraz dinlenirken sizde kuyruk yagini iyice yikayin. Temizce yikandiktan sonra
cigerlerle ayni biyiklikte dograyin. Bu sirada odun kémiirli ile ateg yakara daha énceden kdz olmasini saglayin.
Simdi sirada bunlari sise saplamak var. Oncelikle belirtmek isterim ki ciger kebabinda kullanacaginiz sisin diger
sislere gore daha ince ve daha kisa olmasi gerekir. Sise bir adet ciger pargasini saglayin, cigerin ardindan da bir
adet kuyruk yagi sapladiktan sonra iki ciger daha saplayin. Bu sekilde iki cider bir kuyruk yagdi seklinde saplayin.
Birkag sise ayni islemi yaparak cigerleri ve kuyruk yagini saplayin. Bu arada cigerleri ve kuyruk yagini sigler
Uzerini tam olarak doldurmayin.

Artik atesimiz de kdz haline geldigine gore siglerin timinl odun atesinin kézline koyarak her tarafinin ayni
sekilde pismesine 6zen gdstererek iyice pisirin. Tum sisler pistikten sonra sislerin yuftka ekmegi ya da diger
ekmeklerin icerisine koyarak sisleri ¢cikarin. Ciger kebabi artik hazir. Belirtmek isterim ki ciger kebabinin lezzetini
iki katina ¢ikarmak istiyorsaniz yanina domates, Urfa isotu, k6zlenmis biber koyularak bu sekilde sicak sicak
servis yapin.
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