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CIGER KEBABI

500 Gr. ciger

2 adet patates

2 adet havucg

2 adet sogan

1 demet maydanoz
Bir miktar siviyag

Cigerin zarini soyup, tavla zar iriliginde dograyin. Isitiimig siviyagda cigerleri arada bir gcevirerek kizartin (tuz
ilave etmeden). Inmesine yakin tuz, kirmizi pulbiber ve kekik serpistirerek delikli kepge ile servis tabagina alin.
Havuclar ve patatesleri kiip kiip dograyip ayri bir tavada kizartin. Sebzeleri cigerlerle karistirin. Piyazlik

dogranmig soganlari tuzla ovup yikayin. Sogani ince kiyilmigs maydanozla karistirin. Ciger kebabinin yaninda
servis yapin.
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