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CIGER KEBABI (HATAY)

Hatay Valiligi

Antakya Mutfadi - Stheyl Budak
MALZEMELER

1 corba kasigi sumak

Tuz

1 adet kuzu karacigeri
1 tath kasigi kimyon

1 adet kuru sogan

1 demet maydanoz
100 gr. kuyruk yag

1 tath kasidi pul biber

YAPILISI

Kuzu cigeri kU¢Uk pargalara ayrilir ve tuzlanir. Kuyruk yaglari da ayni bilyUklikte kesilip cok ince (ciger sigleri)
sislere saplanarak dizilir. Bu arada soJanlar piyaz dogranir. Sumak ve maydanozla harmanlanarak zerzevat
hazirlanir. Si sler kémdir ategine konularak bir yiz gevrildikten sonra giglerin tGizerine kimyon serpilerek pigirme
islemine devam edilir. Pigen cigerler zerzevatin Ustiine serilir. Uzerlerine pul biber ekilir ve lavas ekmegi ile
servis edildigi gibi, lavas ekmegine sarilarak diriim seklinde de servisi yapilabilir.
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