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CIGER KEBABI (BURSA)

2 su bardagi piring
250 gr kuzu cigeri

3 corba kagiJ! tereyagdi
4 su bardagi su

Tuz

Cigeri yikayin. Bir tencereye alip Gzerini gegecek kadar su ilave edin ve haglayin. Slizgece alip soguyuncaya
kadar bekletin. Soguduktan sonra kiigiik kligik dograyin.

Pirinci yikayip stiziin. Tencereye alip ciger, tuz ve 4 su bardag sicak su ilave edin. Piring suyunu ¢ekinceye
kadar kisik ateste pigirin. Ocaktan alip 6-7 dakika kadar demlenmeye birakin.

Tereyagdini kU¢Uk bir tavada kizdirip pilavin Gzerine gezdirin. Piringleri fazla ezmeden tahta kasikla harmanlayip
sicak olarak servis yapin.
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