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CIGER SIS KEBABI (ADANA)

https://acunn.com

750 gr kuzu cigeri
500 gr kuyruk yagi
Tuz

8 adet sis

1 kilo mangal kémurt
Pide ekmek

Cigeri dograyin sonra slizgece koyarak kaninin akmasi igin iyice yikayin.

Bir yandan dogranmig ufak ufak cigerleri ve kuyruk yagini tuzlayin.

Sislere dizmeye baglayin dnce kuruk yagi sonra iki veya (i¢ adet ciger sonra bir kuyruk yagi dizerek bu sekil
devam edin hepsi bittikten sonra mangalda pisirin.

Pigirirken acili ekmek istiyorsaniz bir kaseye pul biber ve yaz karistirip pidenize siriin ve mangalda pisen
cigerleri pidelerinize sikin.

Dilerseniz sofraniza pul biber ve kimyon koyup yerken cigerinizin Gzerine serpip yiyebilirsiniz.
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