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CIGER KAVURMA (SOTE) (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet Miduirligi

150 gr kuzu akcigeri (¢ekilmig)
50 gr kuyruk yagi (¢cekilmig)

1 adet kuru sogan

1 /2 bardak su

tuz, pul biber,yeterince karabiber
2 bardak su

Bir tencerede gekilmis kuzu cigeri ve kuyruk yagi,yarim bardak su,tuz ve pul biberle pisirilir.Onceden ince ince

dogranmis soganlar konarak karistirilir.5-10 dk. ¢cok kisik ateste bekletildikten sonra Uizerine karabiber ekilerek
servise sunulur.

ML® Kuzu Cigeri Sotesi icin tiklayin
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