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CIGER KAVURMA

Yunus Emre Akkor

1 kg kuzu veya dana cigeri

100 gr zeytinyadi (Ya da 200 Gr ¢ekilmis kuyruk yagi)
1 yemek kasigdi biber salgasi

2 adet kuru sogan

2 adet kirmizi biber

1/3 bagd maydanoz

1 tath kasidi pul biber

1,5 tath kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Sogani tereya@i ve zeytinyaginda 5 dakika kavurun.

Cigeri cok ufak dograyip kavrulan sodana ilave edin.

Birkag¢ dakika kavurun ve dogranmig Kirmizi biberi ilave edin.

15 dakika daha kavurun.

Sonra tiim baharatlari ilave edip altini kapatin.

Ince kiyilmig maydanozu igine atip karigip, sumakl sogan salatasiyla servis edin.
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