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CIGER KaGIT KEBABI

Bir santim kalinhginda kesilecek 4 dilim dana karaciderini 4 saat kadar zeytinyagina yatirin. (Zeytinyagi
cigerlerin Ustin0 6rtecek kadar bol olmalidir). Cigerler iyice yadlandiktan sonra her birini kiyilmis maydanoz,
birer dis sarimsak ve rezene tohumlariyle birlikte yagl kagitlara sarin, sonra kizgin firina koyun. 12-18 dakika
firnda tutun. Yemek vaktine yakin firina konursa cigerler beklememis olur. Yagh kagitlar kabarikligini

kaybetmeden bdylece olduklari gibi servis yapin.
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