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CIGER IZGARA

Birer santim kalinhginda kesilmis 12 dlim kuzu cigeri
tuz

biraz karabiber

yarim su bardagi un

1 fincan siviyagi

1 ¢corba kasigi tereyad

1 bag maydanoz

1 kiyilmig sogan

Cigerleri tuzlayip biberleyin, una buladiktan sonra sivi yagla yaglayin ve 1zgarada pisirin. Atesten indirdikten
sonra her iki tarafina hafif tereyad strin. Maydanozu ince ince dograyip sogani katin. Bunalri cigerin yanina
koyarak servis yapin.

ML® Kaditta Ciger icin tiklayin
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