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CIGER EZMESI

Malzeme :

15 tane (250 gr.) tavuk cigeri

6 corba kasiJ! (silme) tereyadi veya margarin
1 kahve kasi§i karabiber

Tuz

1 tath kasidi limon suyu

Yarim demet maydanoz

3 lop yumurta

Yapiligi :

Bir tencereye 3 kasik yag koyun ve igine yikanip sulari sGzilmuUs ciderleri atin. Cigerlerin iki yanlari iyice
pembelesinceye kadar 10 - 15 dakika kavurun. Sonra atesten indirip sogumaya birakin. Soguyan cigerleri et
makinasindan gecirin. Sonra kalan yag yumusatarak cigerlere ilave edin. Biber, tuz, ve kiyilmig maydanozu
ilave edip tahta kagikla iyice karistirin. Sonra tabaga yerlestirip gevresine yuvarlak dildiginiz yumurtalar dizin.
Bunu soguk bifeli davetlerde, minik sandvi¢ ekmeklerinin Ustline sirerek de servis yapabilirsiniz.
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