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CIGER DURUM

400 gram ciger

1 demet taze sogan
Yarim demet maydanoz
1 corba kasig zeytinyagi
1 ¢corba kasigi tereyagd
2 adet lavag

2 adet domates

Oncelikle cigeri kiip kiip dograyin. Daha sonra dogranmis taze sogani tereyagiyla 3 dakika kavurup zerine
cigeri ekleyin. 5 dakika kadar kavurup pisirin. Rendelenmis domatesi, kiyllmig maydanozu da ilave ederek
suyunu ¢ekinceye dek 5 dakika daha pisirip aci isterseniz, pul biber birakarak lavag ekmeginin arasina koyup
diriim yapin. Sicak olarak ikram edin.
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