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CIGER CORBASI

Ebru Omurcali

1 adet kuzu cigeri

1 adet kuru sogan

2 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi sirke
5 su bardadi et suyu

3 corba kagiJi tereyagdi
Yarim demet taze nane
1 ¢corba kasigi targin

1 tath kasigi karabiber

Kuzu cigerinin zarini ¢ikardiktan sonra kip dograyin ve yikayin. 10 dakika stizgecte bekleterek suyunu iyice
slizin. Tencereye tereyagdini ve kiip dogranmis sogani koyun ve pembelesene kadar kavurun. Cigerleri ekleyin
ve 2-3 dakika kavurup hemen et suyunu ekleyerek 15 dakika pisirin. Ayri bir kAsede sirke ve yumurtayi iyice
¢irpin ve sicak gorbadan ekleyerek terbiyeyi isitin, corbaya ekleyin ve karigtirin.
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