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CIGER CORBASI (MERIC EDIRNE)

Avrupa Birligi ) _
Bulgaristan - Turkiye Sinir Otesi Igbirligi Programi

250 gr. kuzu cigeri

1 adet kuru sogan

4 su bardag et suyu

Yarim ¢ay bardagi piring

2 yemek kasigi Gzim sirkesi
1 yumurta sarisi

Nane

Tuz

Karabiber

Pul biber

Cigerin zan alinip kG¢Uk kipler halinde dogranir. Yikayip iyice stizdurGldr. Kuru sodan yagda kavrulur. Kavrulan
soganlarin Uzerine ciger eklenerek ¢ok az miktarda kavrulmaya devam edilir. Tuz, karabiber ve et suyu ilave
edilir. Kaynamaya bagladiktan sonra piring ilave edilerek pismesi beklenir. Pirin¢ler pistikten sonra un, yogurt,
limon suyu, sirke kullanilarak terbiyesi yapilir. Ocaktan indirildikten sonra nane ve pul biber ile servis edilir.
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