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CIGER CORBASI (MERIC EDIRNE)

Meri¢ Kaymakamligi

Kuzu karacigeri 200 gr / 1 ¢orba kasesi
Piring 125 gr / % su bardagi

Limon 75 gr/ V2 adet

Yumurta sarisi 60 gr / 2 adet

Su 2400 ml / 12 su bardagi

Tereyagdi 60 gr / 3 yemek kasigi

Toz kirmizibiber 1 gr/ 1 cay kasigi
Tuz, Karabiber 2 gr / 2 ¢ay kasigi

Kuzu karaciger kucik kip seklinde dogranir.

Dogranan kuzu karaciger kavrulur ve lzerine karabiber eklenir.

Su ilave edilir.

Su kaynamaya basladiktan sonra piring ilave edilir.

Pirin¢ pistikten sonra limon suyu ve yumurta sarisi ¢irpilarak terbiyesi yapilir ve igine katilr.
Tuz ilave edilip ve 25 dk kaynatilir.

Servis tabagdina aldiktan sonra tereyagdinda toz kirmizibiber yakilarak izerine gezdirilir.

Not: Kuzu cigeri yerine dana cigeri de tercih edilebilir.
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