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CIGDEM PILAVI (GAZIANTEP)

Milli E@itim Bakanhg!

1su bardagdi pilaviik bulgur

1 adet kuru sogan

3 yemek kagsiJ! tereyagi

2 yemek kagsidi domates salgasi
2 kok ¢igdem

Tuz

Karabiber

Bulgur ayiklanir.

Diger tarafta soganlar ince bir sekilde dogranir.

Tencerede yag eritilir ve dogranmis soganlar pembelesene kadar kavrulur.

Salga eklenir biraz daha kavrulur.

Daha sonra bulgur tencereye ilave edilir.

Iki su bardagi sicak su ilave edilir.

Tuz ve tohum ¢igdem ilave edilir, suyu ¢ekilinceye kadar 20 dakika kisik ateste pisirilir.
Biraz demlendirdikten sonra sicak servis edilir.
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