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CIG MANTAR SALATASI (FRANSA)

Malzeme: 4 kisilik

300 gr. taze kiltir mantari,

1,5 corba kasig sirke,

1/2 limon,

1 cay kasigi hardal,

2 ¢orba kagiJi taze krema,

2 ¢orba kasi§i zeytinyad,

tuz,

karabiber,

1 ¢orba kasigi ince kiylmis maydanoz.

Mantarlar Ustlerindeki pislikleri temizledikten ve ayak taraflarindaki uglarindan kestikten sonra i¢ine 2 ¢orba
kasiJ! sirke katilmig bir tencere suyun i¢inde yikayin. Mantarlari yikadiktan sonra bir kevgire ¢ikarin, iyice
kurulayip boylamasina ince dilimler halinde kesin. Bu islem sirasinda, kararmamalari igin, ara sira Ustlerine
limonun suyundan sikin.

Ayri bir yerde, tercihan cam veya porselen bir kapta, sirkeyi koyup hardali, tuzu ve biberi ekledikten sonra
¢irparak tuz ve biberi sirkeye yedirin. Hafifce ¢irpmaya devam ederek kremayi ve zeytinyagini yedirin. Mantar
dilimlerini limon suyu ile birlikte salata kasesine aktarip Ustlerine sosu dokun. Kiyilmis maydanozla sisledikten
sonra salataniz servise hazirdir.

Not: Dilerseniz taze kremayi bu salatada kullanmayabilirsiniz. Ancak, bu takdirde, sostaki zeytinyadi miktarini
bir corba kasjdi arttirmak gerekir.
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