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CiG BOREK

Hamur igin:

1 Adet Yumurta

2 Gorba Kasigi siviyag
1 Gay Kasigi su

Aldigr Kadar un

Istege Bagh Tuz

Igi igin:

250 g kiyma

1 Adet Iri kuru sogan
Istege Bagh Tuz
Istege Bagli Karabiber

Yumurtayi gukur bir kaba kirip su, yag ve aldigi kadar un ekleyerek kulak memesi kivaminda bir hamur yapin.
Yumurta boyunda pargalara boéllp tek tek yuvarlayin ve hamur bezelerinin Gzerine bir bez rtip 20 dk
dinlendirin.

Sogani incecik kiyip gok az yagda ve kisik ateste yumusayana kadar kavurun. Kiymaya ekleyin. Tuz, karabiber
serpip karistirin. Hamur bezelerini unlanmig zeminde merdane ile agarak tabak buytklugtne getirin. Bir
kenarina kiymali icten koyup hamuru Uzerine kapatarak ikiye katlayin. Kenarlarini yapistirin ve bérekleri kizgin
yagda kizartarak pisirin.
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