@
%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CiG BOREK

10 KAHVE FINCANIUN
2 YEMEK KASIGI MARGARIN
2 YEMEK KASIGI YOGURT

1 ADET YUMURTA

1 YEMEK KASIGI SIRKE

TUZ

2 SU BARDAGI SIVIYAG
YARIM KG YAGSIZ DANA KIYMA
1 ADET SOGAN

TUZ

KARABIBER

Sogani rendeleyip tuz ve karabiberle iyice karistin. 1 kahve fincani su ilave edin.Unun ortasini agip yogurt,
margarin, yumurta, sirke ve tuzu ilave edip hamuru yogurun. Ceviz blyikliginde bezeler yapin. 20 dakika
dinlendirin. Unlu hamur tahtasi Gzerinde 18-20 santim ¢apinda ac¢in. Ac¢tiginiz yuvarlak hamurun bir tarafina
kiymall hargtan ilave edip diger tarafi ile kapatin. Kenarini ruletle ¢ikarin. Kizdinlmig siviyagda her iki tarafini
kizartin.

Fotograf "mevsim" tarafindan génderildi. 09.03.2020
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