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CiG BOREK

Hamuru igin:

3 su bardagi un
1 tath kasidi tuz
Aldig1 kadar su
2 corba kagigi sivi yag
Iciigin:

300 gram kiyma
1 sogan

Tuz

Karabiber

1 cay bardagi su

Yufkayi hazirlamak igin un, su, yag ve tuzla hamuru hazirlayin. Dinlendirdikten sonra bezelere ayirip her birini
agIn, istediginiz gekilde kesin, mesela tabak yardimiyla yuvarlaklar halinde. Kiyma, rendelenmig sogan, tuz,
karabiberi karistirin, suyunu ekleyin. Bu i¢ harci yufka pargalarina yerlestirin. U¢gen seklinde katlayip firin
tepsisine dizin. 200 derecedeki firinda kizarincaya kadar pisirin.
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