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CiG BOREK

Hamuru igin:

2-3 su bardagi un
1 tath kasidi tuz
Aldigi kadar su
Iciigin:

300 gram kiyma
1 sogan

Tuz, karabiber

1 cay bardagi su

Hamuru hazirlamak igin un su tuzla bir hamuru yapin ve 10 dakika dinlendirin. Daha sonra agip yuvarlak halinde
kesin. Ayari bir yerde kiyma rendelenmig sogan, tuz, karabiber hepsini gigden karigtirin. Igine suyunu da ekleyip
harmanlayin. Bu harci yufkalarin Gzerine kdsesine yerlestirin. Uggen seklinde katlayip firin tepsisine dizin 200
derecedeki firina kizarincaya kadar pisirin. Gayin yaninda hemen sicak sicak ikram edin.
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