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CiG BOREK

250 Gr Sana Klasik

1 Bardak su

1 Adet yumurta

4 Cay KasI§i tuz

1 Bardak st

3 Adet sodan

1 Cay Kasig karabiber

i¢ Harci: 1/2 kiyma, 3 adet ince rendelenmis sodan, 1 ¢ay kasigi karabiber, 1 gay kasigi tuz. Eger sulu degilse
biraz su ilave edin. Hamuru: Siit, su, yumurta, tuz. Bunlar biraz ¢irpin. (un hari¢) Yavas yavas un ilave edin
hamur elinize gelecek kivama gelene kadar. Hamurdan avug i¢i kadar bir toparlak alarak merdane veye oklava
yardimi ile orta boy agin. Igine dilediginiz kadar i¢ malzeme ekleyin ve ikiye katlayin. Kenarlarini yanlari diiz olan
yuvarlak bir yemek tabagi ile kesin. Tavamizi sana klasik ile yaglayin. Istediginiz miktarda da gicek yagdi ilave
edin ve kizartin.

Not: I¢ harcina biraz su koyarsaniz ¢ig borek daha lezzetli olur. Sicak yenmesi daha giizeldir. Yaninda da buz
gibi bir ayran. Isterseniz yanlarini tabak ile kesmek yerine ufak cimciklerde atabilirsiniz.
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