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CiG BOREK

4 su bardagi un
Karabiber

1 corba kasigi yodurt
1 su bardagi su

1 adet sogan

125 gr. yagsiz kiyma
1 su bardagi siviyag
Tuz

Bir kapta kiyma, rendelenmis sogan, tuz ve karabiberi karigtirin. Hamur i¢in unu bir kaba eleyin, Gzerine yogurt,
tuz ve suyu ekleyip yogurun. Ele yapismayan bir hamur elde edin. Hamurdan ceviz blyUkligtnde 15 adet beze
yapin. Her birini unlanmig tezgahta tatl tabagi buyUkligunde agin. Hamurlara harci paylastirin, yarim ay
biciminde kapatip kenarlarini bastirin. Kizgin yagda altin sarisi renk alincaya kadar kizartin.
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