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CiG BOREK
Ergun Kdknar

2 su bardagi un

2 adet yumurta

1 su bardagi su

2 tath kasig tuz

1 su bardag zeytinyagi
Iciigin:

500 gr. koyun kiymasi
2 adet iri sogan

2 iri domates

1 demet maydanoz
Yeteri kadar tuz, karabiber, su

Unu eleyiniz. Ortasini agip yumurtalari Kiriniz. Su ve tuzla kulak memesi kivaminda yogurarak bir hamur yapiniz.
Yumurta buyUkligunde bezelere ayirip, yas bez altinda 20 dakika bekletiniz. Her bezeyi kiiglk bir tabak
blyUkliginde aginiz. Her dairenin Ustine icini koyup kapatiniz. Gok kizgin zeytinyaginda kizartiniz. Sicak sicak
ikram ediniz.

iginin yapilisi: Soganlari ok ince dograyiniz. Domateslerin kabuklarini gikarip findik biy(ikliginde dograyiniz.
Bir tencere iginde kiymayi, hazirladiginiz domates ve sogani koyarak, tuzunu biberini ekip biraz su ilave edip
hafif atesde kavurunuz. Iki tagim kaynatip, sogutunuz.
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