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CiG BOREK

1/2 kg un

250 gram kiyma

1 sogan

2 yumurta

1/2 bardak stt

200 gram yag

Tuz

Karabiber

Kirmizi biber
Kizartmak igin sivi yag

Unu eleyerek bir kaba alin. Ortasina havuz seklinde agin. igine yumurta, tuz ve ilik siitli koyun. Kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde edin. Bezelere ayirip, nemli bir bezle tzerini 6rtin. En az 15 dakika dinlendirin.
Bu arada igini hazirlayin. Bununu igin sogani rendeleyin. Salga, kiyma, karabiber ve tuzla birlikte karigtirin.
Hamuru unlu bir zeminde ince bir yufka halinde agin. Bir kenarina yeterince i¢ koyun. Uzerine yufka 6rtip, bir
tabak veya uygun bir pizza kesici ile yarim ay seklinde kesin. Kizgin yagda kizartin. Fazla yaginin stizilmesi igin
kagrt bir mutfak havlusunun zerine gikartin. Sicak servis yapin.

ML® Yumurta Béredi igin tiklayin
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