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CiG BOREK

Malzemeler:

4 su bardagi un
Yeteri kadar su

1 adet yumurta

Tuz

Harci igin:

250 gram kiyma

1 adet orta boy sogan
Yarim demet maydanoz
Karabiber

Tuz

Hazirlanisi:

Unu tezgahin Gzerine koyup ortasini acin. Biraz su, yumurta ve tuz ekleyip yogurun. Yogunluguna goére su
eklemeye devam edin. Kulak memesi kivaminda bir hamur elde edene kadar yogurmaya devam edin. Hamuru
tezgahin Uzerinde rulo yapin, 3 parmak arayla kesip kig¢uk toplar elde edin. Her birini yaklasik 15 cm ¢apinda
acin. Sogan ve maydanozu ince Kiyin. Tuz ve karabiber eklenmis kiyma harcina ilave edin. Hazirladiginiz harci
hamurun icine paylastirin. Yarim ay seklinde kapatip kenarlarini iyice yapistirin. Kizgin yagda iki tarafi da altin
rengi olana kadar pisirin. Her hamur i¢in ayni islemi gergeklestirip servis yapin.
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