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CiG BOREK

500 gr.un

Aldigi kadar su

Findik blyukliginde hamur mayasi
250 gr kiyma

1 demet maydanoz

1 sogan

Tuz

Karabiber

Una su, maya ve tuz konarak iyice yogrulur. 20 dakika dinlendirilir. Yumurta biyUkligunde pargalara ayrilir. Her
parca tabak biyUkliginde agilir. Hazirladiginiz igten yarisina dégenir. Diger kismi i¢in Uzerine kapatilip elle
bastirilir. Kizgin yag da iki tarafi pembeleginceye kadar kizartilir. Servis tabagina alinir.

Icin hazirlanmasi: Kiymaya, rendelenmis sogan, tuz, karabiber, dogranmig maydanoz konarak karistirilir.

ML® Siiz Boredi icin tiklayin
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