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CiG BOREK

500 gun

300 mlsu

10 ml Gzdm sirkesi
59tuz

Harci igin:

300 g az yagl dana kiyma
1 adet kuru sogan
60 ml su

Tuz

Karabiber
Kizartmak igin:

Aycicek yagd!

Hamuru igin; tm malzemeleri bir karistirma kabinda pirizsuz bir kivam alana kadar yogurun.

Hamur kivam aldiginda Gzerini temiz bir bezle kapatip yarim saat buzdolabinda dinlendirin.

Bu esnada ¢i béregdin i¢ harcini hazirlayin. I¢ harci igin; bir karistirma kabinda dana kiyma, kiip dogranmig
sogan, su, tuz ve karabiberi karigtirarak harg elde edin.

Dinlenen hamuru dolaptan ¢ikarin ve 70 g&apos;lik bezelere ayirin.

Her bezeyi oklava yardimi ile ince olacak sekilde agin.

Actiginiz hamurlarin orta kismini i¢ hargla doldurup yarim ay seklinde kapatin.

Kenarlarina ¢atalla iz verin veya elinizle kivirarak sekil verin.

Kizgin aygicek yaginda rengi altin sarisi olana kadar kizartin. Kizarttiktan sonra havlu kagidin Gzerine alarak
fazla yagini sizdiriin. Sicak olarak servis edin.

Not: Hamuru hazirlarken igine koydugunuz sirke yag gekmesini engeller. i¢ harcina su koymazsaniz kiyma
parga par¢a olmaz ve tek bir yerde toplanir. Bu nedenle sulu olmasina 6zen gdsterin. Kizarttiktan sonra haviu
kagidin tzerine alarak fazla yagi stizdurin.
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