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CiG BOREK

Hamuru igin:

3 su bardagi un

1 su bardagi su

2 tatl kagigi sirke
Tuz

Kiymali harci igin:
250 gram dana kiyma
1 adet kuru sogan

1 cay kasigdi pul biber
1 cay kasigi kirmizi toz biber
Tuz

Karabiber

Yarim su bardagi su

Karigstirma kabimizda rendelenmis sodan, kiyma, kirmizi toz biber, pul biber, tuz ve karabiberi karigtiriyoruz.
Unun ortasina sirke, tuz, su ilave edip yoguruyoruz. Yogurdugumuz hamuru 10 dakika dinlenmesi bekletiyoruz.
Hamuru pazilara bdlerek ince bir sekilde teker teker agiyoruz.

Hamurlarin orta kismina i¢ harcini kasik yardimiyla yerlestiriyoruz. Hamuru ortadan ikiye katladiktan sonra
hamur ruletiyle katladigimiz yerleri kesiyoruz. Bol yagin i¢ine ¢igbdrekleri atip altini ve tstin0 kizartiyoruz.
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