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CiG BOREK

Hamuru igin:

1 su bardagi ilik su

1 tath kasidi tuz

2 tatl kagigi sirke

3 su bardagi un(Kivama gére artirilabilir)
Igi igin:

250 gram kiyma

1 adet rendelenmis sodan
1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber
Gok az su

Kizartmak igin:

1/2 su bardag sivi yag

Gig borek tarifi icin 6nce kiymali harci hazirlayin. Kiymali harci biraz sulu olmasi gerekiyor. Cig béregin puf
noktalarindan biri de budur.

Harcimiz hazir simdi de hamuru yogurmaya baslayin. Ele yapismayan yumusak bir hamur elde etmeniz
gerekiyor. Hamuru ufak bezelere ayirin.

Bir merdane yardimiyla orta biyuklikte bir tabak boyutunda agin. Citir ¢itir olmasini isteyenler olabildigince ince
acmalidir.

Actiginiz hamurun ortasina kiymali hargtan koyun ve yarim ay seklinde kapatin. Kenarlarinin iyice yapigmasini
saglamak icin bir kapak yardimiyla kesin.

Kizgin yagda glizelce kizartin. Gig bdregin puf noktalarindan biri de budur. Yag kizgin olmazsa hamur yag
ceker ve agiri yagli olur. Kizaran ¢ig borekleri servis edebilirsiniz.
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